
        13:00-19:45       02/11-07/11 (cerrado mierc-jueves)

M E N Ú  S E M A N A L

Flan casero (Vegano, sin gluten, soja)
Arroz con leche de almendra (Vegano, sin gluten)
Tarta o/ bizcocho del día (Soja, gluten)

P L A T O S  P R I N C I P A L E S

Soup of the day (Vegan & gluten-free)C R E M A  D E L  D Í A

B R I O C H E /  H U E V O /  A L I O L I  

P A R A  E M P E Z A R

P O S T R E S

N U E S T R O  “ R O S S A T O ”

 A L U B I A S  G U I S A D A S  E N  S A L S A  C R E M O S A  D E  C A C A H U E T E
Beans stew w/ peanut butter (Vegan/ gluten-free)

1 PLATO(1 DISH)  + POSTRE (DESSERT)  €12.00 
2 PLATOS (2  DISHES)  + POSTRE (DESSERT)  €14.95
EL MENÚ  PARA LLEVAR/ DESPUÈS DE LAS 17H00 Y  SÁBADO-DOMINGO
CUESTA 16€50 Y NO INCLUYE BEBIDA

EL MENÚ NO SE COMPARTE-INCLUYE UNA BEBIDA Y  PAN /  MENÚ CANNOT BE SHARE -  MENÚ
INCLUDES 1 DRINK Y  BREAD
TAKEAWAY ORDERS/ WEEK-END/ AND ORDERS PLACED AFTER 5:00 PM COST €16.50 AND DO NOT
INCLUDE A DRINK

Beetroot & rice (Vegan & gluten-free, soy)

Egg/ brioche/ garlic mayonese(Vegan, contains soy & gluten)
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