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MENU SEMANAL

2151015 [gggsl 1H4/09-2.0/09

PARA EMPEZAR

« CREMA DEL DIA CON PICATOSTES

Soup of the day w/ croiutons

o ENSALADA GON LOMBARDA, NUECES, GRANADA

Red cabbage salad (contains nuts )

PLATOS PRINCIPALES

« NUESTRO “ROSATO” (ARROZ CREMOSO ROSA) /AIOLI

Creamy rose rice (vegan)

« BOURGUIGON DE CHAMPINONES Y SOJA TEXTURIZADA
SERVIDO CON PURE

Bourguignon stew served w/puré (vegan & gluten-free)

POSTRES

® Flan casero (Vegan, sin gluten, contiene soja)

® Tarta o/ bizcocho del dia

1 PLATO | + POSTRE (+1 BEBIDA Y PAN)

€12.00 (1 DISH+ DESSERT, BREAD, 1 DRINK)

2 PLATOS |+ POSTRE (+1 BEBIDA Y PAN)
€14.95(2 DISHES + DESSERT, BREAD, 1 DRINK]
€16,50 FIN DE SEMANA & PARA LLEVAR

(NO INCLUYE BEBIDAS) (TAKE AWAY/ NO DRINK)

EL MENU NO SE COMPARTE/ MENU CANNOT BE SHARE
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