
 13:15-16:15     14/09-20/09

M E N Ú  S E M A N A L

Flan casero (vegan, sin gluten, contiene soja)
Tarta o/ bizcocho del día

P L A T O S  P R I N C I P A L E S

Soup of the day w/ croûtons
C R E M A  D E L  D Í A  C O N  P I C A T O S T E S

E N S A L A D A  C O N  L O M B A R D A ,  N U E C E S ,  G R A N A D A

P A R A  E M P E Z A R

P O S T R E S

B O U R G U I G O N  D E  C H A M P I Ñ O N E S  Y  S O J A  T E X T U R I Z A D A

S E R V I D O  C O N  P U R É

N U E S T R O  “ R O S A T O ”  ( A R R O Z  C R E M O S O  R O S A )  / A Ï O L I  
Creamy rose rice (vegan)

1  P L A T O  |  +  P O S T R E  ( + 1  B E B I D A  Y  P A N )

€ 1 2 . 0 0  ( 1  D I S H +  D E S S E R T,  B R E A D ,  1  D R I N K )

2  P L A T O S  | +  P O S T R E  ( + 1  B E B I D A  Y  P A N )

€ 1 4 . 9 5 ( 2  D I S H E S  +  D E S S E R T,  B R E A D ,  1  D R I N K )

€ 1 6 , 5 0  F I N  D E  S E M A N A  &  P A R A  L L E V A R

( N O  I N C L U Y E  B E B I D A S )  ( T A K E  A W A Y /  N O  D R I N K )

E L  M E N Ú  N O  S E  C O M P A R T E /  M E N Ú  C A N N O T  B E  S H A R E

Red cabbage salad (contains nuts )

Bourguignon stew served w/puré (vegan & gluten-free)
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